
1

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten 
wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

SPE ISEKARTE



November  2025
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G U K - A P E R I T I V O

€ 9,90 Americano 
Campari | Antica Formula | Soda

€ 12,50 Negroni 
Campari | Antica Formula | Gin 

€ 9,90 Monte Tonic
Montenegro | Tonic Water | Angostura

€ 7,50 alkoholfreier Royal Sparkling Tea
Sparkling Tea | Herbal Garden

€ 14,50 Marillini - Saint Tropez 
Franciacorta Brut | Marille | Wodka

€ 9,90 Franciacorta Bianco Barisèi 0,1 l

€ 8,50 Lillet Berry
ORGANICS Purple Berry | Lillet Blanc

Sanbitter Soda/Orange
Sanbitter | Soda/Orangensaft

€ 4,90 / 5,70
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GUK-WELCOME DISH
€ 4,40 p.P. GUKcaccia & Dips 

Kürbis-Hummus | Creme aus Randig & getrockneten 
Tomaten | Olivenöl

S U P P E N
€ 10,50

€ 10,50 Geflügelkraftbrühe 
Liebstöckelöl | Gemüsebrunoise | Grießnockerl

Getrüffelte Sellerieschaumsuppe
 Blätterteig-Bergkäsestange | Schnittlauch
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V O R S P E I S E N

€ 9,10

€ 18,00 

VSP € 22,50 
HSP € 33,50

€ 17,50

Winterliche Blattsalate
eingelegte Karotten | Radieschen | karamellisierte 
Haselnüsse | Gartenkresse | Balsamicodressing

Geräucherte Beten
Ziegenkäse | Johannisbeer-Vinaigrette | Dill | Essiggurke | 
Pekannusscreme | Salzzitrone

Beef Tatar - GUK Edition
Lauch | Trüffelmayonnaise | Liebstöckel | Topinambur | 
Senfkaviar

Burratina di Bufala
Pflaume | Rucola | gesalzene Pistazien | eingelegte Paprika

Tabouleh Salat – GUK Edition 
Kürbis | Spinat | rote Zwiebel | Granatapfel | Paprika | 
Curry

€ 17,50
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H A U P T S P E I S E N
€ 31,00

€ 39,00 

Wildschweinragout
Grießknödel | Pfifferlinge | eingelegte Quitten | 
Weißweinschaum

2erlei Ente
rosa gebratene Brust | geschmorte Keule | gebratene 
Pastinake | eingelegte Kirschen & Perlzwiebeln | Purple 
Curry | Kartoffelpüree

Handgemachte Agnolotti mit Frischkäse 
Kürbissud | Austernpilze | Pekannuss 

Gsiberger Käsknödel
braune Butter | Babyspinat | Bergkäse

Gegrillter Spitzkohl
Sauce aus fermentiertem Rotkohl & brauner Butter | 
Haselnuss-Crunch | Kräuter | Salzzitronen-
Vinaigrette | Selleriepüree | gebeiztes Eigelb

Auf Wunsch mit Zanderfilet

– Für die Kleinen –

€ 8,50 Spaghetti in Tomatensauce, 
Basilikum-Pesto oder Butter geschwenkt

Aufpreis für Erwachsene € 4,00 – serviert mit 
Rucola-Garnitur & frischem Grana Padano

VSP € 22,50 
HSP € 31,50

€ 16,90

€ 24,00

€ 35,50 
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G U K -
S I G N A T U R E
D I N N E R

Das Beste vom GUK 
in einem Menü:

€ 72,00 p. P.
€ 82,00 p. P.

3-Gang-Menü
4-Gang-Menü 

Gerne mit Weinbegleitung:

€ 30,00 p. P.
€ 38,00 p. P.

3-Gang-Menü
4-Gang-Menü 

inkl. Gedeck – GUKcaccia & Dips

GUK Sharing Menü: ab 2-10 Personen

Mehr Vielfalt mehr Erlebnis,  
gönn dir das Menü mit deinen Liebsten. 

€ 72,00 p. P. 3-Gang-Menü



G U K - P I Z Z
A
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P I Z Z A

Gewöhnlich

€ 13,40 Pizza Margherita
Tomate | Mozzarella | Basilikum-Pesto

€ 16,20 Pizza Napoli
Tomate | Mozzarella | Oliven | Sardellen | Kapern

€ 16,50 Pizza Capricciosa
Tomate | Mozzarella | Oliven | Schinken | 
Artischocken | Champignons

€ 16,90 Pizza Diavolo
Tomate | Mozzarella | Salami Piccante | Pepperoni rot

€ 17,50 Pizza Salami Piccante
Tomate | Mozzarella | Champignons | 
Salami Piccante | Stracciatella di Bufala

€ 19,50 Pizza Parma
Tomate | Mozzarella | Cherry Tomaten | 
Rucola | Parma | Grana Padano
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Ungewöhnlich

€ 16,90 

€ 17,50

€ 21,50

Pizza Gorgonzola – die Fruchtige 
Creme Fraîche | Mozzarella | Gorgonzola | 
Birne | Pekannüsse

Pizza Salmone
Creme Fraîche | Mozzarella | Lachswürfel | 
Spinat | Pinienkerne | Senf-Aroma

Pizza Scampi
Tomate | Mozzarella | Scampi | 
Cherry Tomaten | Rucola | Grana Padano

Kontrovers

€ 16,50 

€ 26,50

Gsiberg Pizza
Creme Fraîche | Bergkäse | Kaminwurzen | 
Röstzwiebel | Schnittlauch

Trüffelpizza
Creme Fraîche | Taleggio | Mozzarella | 
schwarzer Trüffel | gebeiztes Eigelb

– Für die Kleinen –

€ 9,50 Maus- oder Herzpizza
Margherita oder Prosciutto
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D A S  S Ü S S E  F I N A L E
€ 13,50

€ 13,50

€ 13,50

€ 10,50
€ 7,50

€ 9,20

€ 9,20

€ 9,20

Variation von 
Valrhonaschokoladen
Safranbirne | Karamell | Vanilleeis

Kernöl-Parfait
Orange | Riebelschaum | Miso-Karamell | 
Streusel

Vanille-Panna Cotta        
Zwetschgenkompott | Spekulatiuscrumble | 
Ingwer-Curcuma-Eis 

Café Affogato
Café Affogato mit Schuss

Eiskaffee – GUK-Edition 
Vanilleeis | Amann Kaffee

Coupe Dänemark
Vanilleeis | Schokosauce | Sahne

Winterzauber
Vanilleeis | lauwarme Zwetschgen | 
Spekulatiuscrumble | Sahne

Zitronensorbet
Szechuanpfeffer-Sud | Baiser

€ 9,20




