SPEISEKARTE

gewohnlich
ungewohnlich
kontrovers

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
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GUK-APERITIVO

€990

€12,50

€990

€750

€990

€990

€850

€490/ €570

Americano

Campari | Antica Formula | Soda

Negroni
Campari | Antica Formula | Gin

Monte Tonic

Montenegro | Tonic Water | Angostura

alkoholfreier Sparkling Tea

Sparkling Tea naturtriib | Winninger Genussmanufaktur

Marillini

Franciacorta Brut | Marille

Franciacorta Bianco Bariseio, 11!

Lillet Berry
ORGANICS Purple Berry | Lillet Blanc

Sanbitter Soda/Orange
Sanbitter | Soda/Orangensaft



GUK-WELCOME DISH

€440p.P GUKcaccia & Dips

Baba ganoush | Zucchini-Zitronen-Creme | Olivendl

SUPPEN

€750 kaltes Riucherfischsiippchen

Pfifferlinge in Dillaroma

€ 12,50 weifle Tomate zum Schliirfen
Shiso | Kirsche



VORSPEISEN

€910

VSP € 23,50
HSP € 32,50

€16,50

€ 18,50

saisonaler GUK-Salat (vegetarisch)

Marinierte Blattsalate | Balsamico Dressing | Zucchini |
Paprika | Radieschen | Gartenkresse | karamell. Pekanniisse

Beef Tartar - GUK-Edition
fermentierter Sellerie | Barlauchkapern |
Wildkrauter | Mayo

Burratina di Bufala (vegetarisch)
Melone | Pinienkerne | Miso | Tomate

Tabouleh Salat - GUK Edition
Cous Cous | Senfsalat | Schnittlauch |
Kohlrabi | Rote Zwiebel | Granatapfel

Auf Wunsch mit gebratenen Garnelen
+ 3,00€ pro Garnele



HAUPTSPEISEN

€22,50 Kartoffel-Gnocchi

Brokkoli | Haselnuss | Zitrone
€ 39,50 mit 150g gebratenem Ramschwager Saibling
€ 33,00 2erlei vom GUKerigu

Hithnchen | Mangold | Kartoffel

€ 23,50 vegane Melanzani
veganer Riebel | Heidelbeere | Krauter

€16,50 Gsiberger Kiisknodel — vegetarisch
Braune Butter | Babyspinat | Bergkése

€22,50 Papardelle — vegetarisch
Pfifferlinge | Rucola | Parmesan

Auf Wunsch mit gebratenen Garnelen
+ 3,00€ pro Garnele

— Fiir die Kleinen -

€850 Spaghetti in Tomatensauce,
Basilikum-Pesto oder Butter geschwenkt

Aufpreis fiir Erwachsene 4€ - Serviert mit
Rucola-Garnitur & frischem Grana Padano



GUK-
SIGNATURE
DINNER

Das Beste vom GUK
in einem Menii:

€6500p. P 3-Gang-Menii
€76,00p. P 4-Gang-Menii
€90,00p. P 5-Gang-Menii
Gern mit Weinbegleitung:

€3000p. P 3-Gang-Menii
€3800p. P 4-Gang-Menii
€46,00p. P 5-Gang-Menii

inkl. Gedeck - GUKcaccia & Dips

GUK Sharing Menu: ab 2-10 Personen

Mehr Vielfalt mehr Erlebnis,

gonn dir das Menii mit deinen Liebsten.

€6500p. P 3-Gang-Menii






Pl1Z7ZA

Gewohnlich

€1340 Pizza Margherita

Tomate | Mozzarella | Basilikum-Pesto

€1620 Pizza Napoli

Tomate | Mozzarella | Oliven | Sardellen | Kapern

€ 16,50 Pizza Capricciosa
Tomate | Mozzarella | Oliven | Schinken |
Artischocken | Champignons

€ 16,90 Pizza Diavolo

Tomate | Mozzarella | Salami Piccante | Pepperoni rot

€17,00 Pizza Salami Piccante
Tomate | Mozzarella | Champignons |
Salami Piccante | Stracciatella di Bufala

€18,90 Pizza Parma
Tomate | Mozzarella | Cherry Tomaten |
Rucola | Parma | Grana Padano
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Ungewodhnlich

€16,50 Pizza Gorgonzola - die Fruchtige
Mozzarella | Gorgonzola | Birne | Pekanntisse
€16,50 Pizza Salmone
Creme Fraiche | Mozzarella | Lachswiirfel |
Spinat | Pinienkerne | Senf-Aroma
€ 20,50 Pizza Scampi
Tomate | Mozzarella | Scampi |
Cherry Tomaten | Rucola | Grana Padano
Kontrovers
€16,50 Gsiberg Pizza
Creme Fraiche | Bergkédse | Kaminwurzen
Rostzwiebel | Schnittlauch
€ 19,50 PEAZA - die Erbsige

Erbsencreme | Minze | Zitrone | Ricotta

— Fiir die Kleinen -

€950

Maus- oder Herzpizza
Margherita oder Prosciutto



DAS SUSSE FINALE

€12,50

€12,50

€10,50

€10,50

€750

€920

€920

€920

Zuppa Inglesia
Cassisgelee | Schokolade

Lemon Curd
Macadamia Nuss | Lemon Cress | Erdbeeren

Aromatisierter Pfirsich
Buttermilch

Café Affogato mit Schuss
Café Affogato ohne Schuss

Fiskaffee — GUK-Edition

Vanilleeis | Amann Kaffee

Coupe Dinemark
Vanilleeis | Schokosauce | Sahne

Heife Liebe

Vanilleeis | lauwarme Himbeeren | Sahne
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