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Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie 
sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

SPE ISEKARTE
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G U K - A P E R I T I V O

€ 9,50 Americano 
Campari | Antica Formula | Soda

€ 11,50 Negroni 
Campari | Antica Formula | Gin 

€ 9,50 Monte Tonic
Montenegro | Tonic Water | Angostura

€ 7,50 Veneziano
Aperol | Prosecco | Soda

€ 9,90 Marillini 
Fine Sparkling | Marille

€ 7,90 Fine Sparkling
Spricht | Für | Sich

€ 4,70 Prosecco VAL D‘OCA 0,1 l
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V O R S P E I S E N
€ 8,90 Herbstlicher Haussalat

Balsamico Dressing | Zucchini | Paprika | Radieschen | 
Gerösteter Speck | Kürbiskernöl

€ 16,50 Rote Rüben Carpaccio
Karamellisierter Ziegenfrischkäse | Pekannuss | 
Kräutermayonnaise 

VSP € 21,50
HSP € 31,50

Beef Tartar – GUK-Edition
Pizzabrot | Trüffelcreme | Kräuterseitlinge

S U P P E N
€ 7,50 Rindssupperl

Mit Grießnockerl

€ 12,50 Schaumiges rote Paprika-Süppchen
Mit Kräuterravioli
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A N T I PA S T I
€ 14,50 Burratina di Bufala – vegetarisch

Geschmorte Birne | Rucola | Pinienkerne | Pizzabrot

€ 29,00 Antipasti-Variation für 2 Personen
Parma | Parmesan | Gemüse | Räucherlachs | Salami Piccante | 
Oliven | Gorgonzola | Burrata | Marinierte Garnele | Trüffelbrie

VSP € 21,50
HSP € 26,50

Rucola Salat – GUK-Edition
Rucola | Mango | Burratina-Creme | Gebratene Garnelen

€ 23,50 Lauwarmer Oktopus-Salat
Dreierlei Kürbis

S N A C K S
€ 15,50 Knusprige Calamari

Calamansi-Dip

€ 14,50 Knusprige Nachos
Käse-Dip | Hackfleisch | Jalapeños
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H A U P T S P E I S E N
€ 42,50 Rosa gebratener Rehrücken 

Nuss-Schupfnudeln | Gebratene Pilze | Gemüse-Perlen

€ 33,50 Knusprig gebratenes Zanderfilet
Spitzkraut | Grammeltascherl 

€ 22,50 Vegan geschmorter Butternusskürbis
Petersilie | Datteln | Kokosmilch

€ 15,50 Xiberger Käsknödel
Braune Butter | Babyspinat | Bergkäse

€ 22,50 Handgemachte Kartoffel-Kürbis-Gnocchi
Kaminwurzen | Spinat | Gestaubter Lauch

– Für die Kleinen –

€ 8,50 Spaghetti in Tomatensauce, Basilikum-Pesto 
oder Butter geschwenkt

Aufpreis für Erwachsene 4€ – Serviert mit Rucola Garnitur & 
frischem Grana Padano
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G U K - K I N O D I N N E R
Chilly Vanilly

€ 39,00
p. P.

Herbstlicher Haussalat
Balsamico Dressing | Zucchini | Paprika | Radieschen | 
Gerösteter Speck | Kürbiskernöl

Pizza nach Wahl (aus der Karte)

Dreierlei Schokomousse
Fein garniert

Gourmet Dinner

€ 59,00
p. P.

Burratina di Bufala – vegetarisch
Geschmorte Birne | Rucola | Pinienkerne | Pizzabrot

Knusprig gebratenes Zanderfilet
Spitzkraut | Grammeltascherl 

Tonkabohnen Panna Cotta
Zwetschge / Schokolade 



G U K - P I Z Z
A
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P I Z Z A

Gewöhnlich

€ 12,50 Pizza Margherita
Tomate | Mozzarella | Basilikum-Pesto

€ 15,50 Pizza Capricciosa
Tomate | Mozzarella | Oliven | Schinken | 
Artischocken | Champignons

€ 15,50 Pizza Napoli
Tomate | Mozzarella | Oliven | Sardellen | Kapern

€ 16,50 Pizza Diavolo
Tomate | Mozzarella | Salami Piccante | Pepperoni rot

€ 16,50 Pizza Salami Piccante
Tomate | Mozzarella | Champignons | 
Salami Piccante | Stracciatella di Bufala

€ 18,50 Pizza Parma
Tomate | Mozzarella | Cherry Tomaten |  
Rucola | Parma | Grana Padano
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Ungewöhnlich

€ 16,50 Pizza Gorgonzola – die Fruchtige
Mozzarella | Gorgonzola | Birne | Pekannuss

€ 16,50 Pizza Salmone
Creme Fraîche | Mozzarella | Lachswürfel | Spinat | 
Pinienkerne | Senfkörner

€ 20,50 Pizza Scampi
Tomate | Mozzarella | Scampi | Cherrytomaten | 
Rucola | Grana Padano

Kontrovers

€ 16,50 Xiberg Pizza
Creme Fraîche | Bergkäse | Kaminwurzen | 
Röstzwiebel | Schnittlauch

€ 16,50 GUK-Orange Pizza
Kürbiscreme | Mozzarella | Speck | Mais | Zwiebel | 
Champignons | Schnittlauch

– Für die Kleinen –

€ 9,50 Maus- oder Herzpizza
Margherita oder Prosciutto
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D A S  S Ü S S E  F I N A L E
€ 9,50 Frangelico Tiramisu im Glas

Mit Nusskrokant 

€ 14,50 Dreierlei Schokomousse
Fein garniert

€ 12,50 Tonkabohnen Panna Cotta
Zwetschge & Schokolade

€ 10,50
€ 7,50

Café Affogato mit Schuss

Café Affogato OHNE Schuss

€ 3,90
p. Kugel

Hausgemachtes Eis
Vanille | Ovomaltine | Sauerrahm | Schokolade

€ 3,90
p. Kugel

Hausgemachtes Sorbet
Erdbeere | Mango | Pfirsich


